Fercam

Feria Nacional del Campo
Manzanares (Ciudad Real)

VIII CONCURSO A LA CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

FERIA NACIONAL DEL CAMPO “FERCAM 2022”. CAMPANA OLEICOLA 2021-2022.

Con motivo de la celebracién de FERCAM 2022, del 29 de junio al 3 de julio de 2022, se convoca el
concurso a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra, atendiéndose a las siguientes

BASES DE CONCURSO

Primera.- Objeto.

El presente concurso tiene por objeto convocar, en régimen de concurrencia competitiva, los Premios
a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra “FERCAM 2022” correspondientes a la Campaia 2021-
2022 asi como premiar a las entidades que presenten la mejor muestra de aceite de oliva virgen extra
en las diferentes categorias del certamen.

Segunda.- Participantes.

Podrédn participar en el concurso los titulares de almazaras, agrupaciones de almazaras vy
comercializadoras autorizadas por la legislacion vigente en esta materia, a nivel nacional.

Tercera.- Aceites admitidos a concurso.

Sélo se admitiran a concurso los aceites de oliva virgen extra a granel de la campafia oleicola
2021/22, conforme a los requisitos establecidos por el Reglamento (CEE) nim. 2568/91 de la
Comision de 11 de julio de 1991 y posteriores modificaciones del mismo, asi como reglamentacién
complementaria aplicable relativa a las caracteristicas de los aceites de oliva.

El aceite presentado a concurso deberd provenir exclusivamente de depdsitos situados en las
instalaciones propiedad de la entidad concursante, excepto para el caso de las comercializadoras, y
podra ser de produccidon convencional o ecoldgica.

Cada muestra de aceite presentada a concurso debera proceder de un lote homogéneo de, al menos,
2000 litros.

No se establece un nimero maximo de muestras por entidad concursante para cada uno de los
grupos establecidos en la base séptima del presente concurso, por lo que las entidades concursantes
podran presentar tantas muestras como deseen a cada una de las categorias establecidas en dicho
punto.
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Cuarta. Solicitud, forma y plazo de presentacion.

4.1. Cada concursante debera cumplimentar la correspondiente ficha de inscripcidén, cuyo modelo se
incluye en el anexo Il.

4.2. Las almazaras que concursen con aceites de oliva virgen extra de produccién ecoldgica deberan
presentar, ademads, un certificado emitido por el érgano de control competente justificativo de que el
aceite que se desea presentar al concurso ha sido certificado como aceite de oliva virgen extra de
produccién ecolégica.

4.3. El plazo de presentacion finalizara el 21 de junio de 2022, incluido éste.
Quinta.- Obligaciones del concursante

5.1. Requerir la presencia de un representante legal ante el cual se procederd a la preparacién de
muestras. Este representante legal puede ser: Un veedor de la D.O.P (en caso de pertenecer a la
misma), un veterinario de la zona, un inspector de certificacién de producto, un notario, o cualquier
otro equivalente legal.

La preparacion de muestra se realizard de la siguiente forma:

5.1.1. Por cada lote de aceite presentado a concurso se prepararan 2 muestras de, al menos, 500 ml
cada una, las cuales se depositaran en 2 recipientes de vidrio opacos. Como recipientes se pueden
usar las propias botellas del aceite siempre que no se identifique en las mismas la marca del aceite
(etiqueta o equivalente). Cada muestra llevara un cddigo de identificacion asignado por el propio
concursante, compuesto de cifras y/o letras; los requisitos a seguir para el muestreo seran los fijados
en la norma ISO 5555: “Grasas de origen animal o vegetal — Toma de muestras”.

5.1.2. Solicitar del representante legal la redaccidon del acta en la que se dara fe de los siguientes
términos:

— Nombre, direccidn de la entidad concursante y nUmero de registro de su empresa.
— Identificacion del depdsito del lote de aceite presentado a concurso.

— Peso o volumen del lote de aceite presentado a concurso.

— Procedimiento de la preparacion e identificacion de las muestras.

5.2. En caso de no disponer del analisis quimico de la/s muestra/s presentada/s a concurso, se
preparard una muestra mas (tercera muestra) y se enviard a un laboratorio para que realicen el
analisis quimico de la misma y expidan el correspondiente certificado de analisis de calidad que
refrende que se trata de un aceite de oliva virgen extra.

Si el participante hubiese realizado ya el correspondiente analisis quimico de la/s muestra/s
presentadas a concurso no serd necesario que lo realice nuevamente, y bastara con que utilice el
certificado del que ya dispone.
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5.3. En caso de no disponer del andlisis sensorial de la/s muestra/s presentada/s a concurso, se
preparara una muestra mas (cuarta muestra) y se enviara a un panel de cata de aceite de oliva virgen
incluido en la lista de paneles de control oficial reconocidos como tal en Espafia en el afio de
presentacion de las muestras, o en su defecto a un laboratorio de analisis sensorial acreditado por
ENAC para que realice la valoracién organoléptica de la misma, de conformidad con el método del
COI (COI/T.20/Doc. N2 15/Rev. 10 2018) y expida el certificado de la correspondiente clasificacién del
aceite indicando el valor de la mediana de las intensidades del atributo frutado y si este es verde o
maduro.

Si el participante hubiese realizado ya el correspondiente analisis sensorial de la/s muestra/s
presentadas a concurso no serd necesario que lo realice nuevamente, y bastara con que utilice el
certificado del que ya dispone.

5.4. Remitir a “Director de FERCAM. Paseos Principe de Asturias Recinto Ferial 13200 Manzanares
(Ciudad Real)” Los siguientes documentos y muestras, haciendo constar en el envio la siguiente
leyenda: “VIII Concurso Nacional a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra FERCAM 2022":

— Laficha de inscripcién.

— El certificado de la preparacién de muestra y localizacién del depésito.

— El certificado de analisis quimico y el certificado de analisis sensorial de las muestras enviadas.

— Dos muestras de, al menos, 500 ml, debidamente embaladas para evitar que se rompan
durante el transporte.

5.5. Conservar otra muestra de 500 ml para casos de deterioro o extravio de algunas de las
anteriores.

Sexta.- Plazo de Inscripcién.
La fecha limite para el envio de muestras y documentacion finalizara el dia 21 de junio de 2022.
Séptima.- Fases del concurso

El personal designado por el Excelentisimo Ayuntamiento de Manzanares, una vez recibidas las
muestras, procederd a la asignacién de claves secretas a los aceites presentados a concurso. Estas
claves secretas se pondran en una etiqueta opaca autoadhesiva que cubra por completo la etiqueta
identificativa original.

Los aceites presentados a concurso seran analizados por el jurado del concurso de FERCAM,
designado por el Excelentisimo Ayuntamiento de Manzanares entre expertos de reconocido prestigio
del sector del aceite de oliva. Dicho jurado analizara todas las muestras en una primera fase,
eliminando posibles aceites defectuosos y clasificando los aceites en las tres modalidades del
concurso.
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Se clasificaran los aceites en cada uno de los siguientes grupos:

- “Frutado Verde Intenso”: Aceites con frutado de intensidad media-alta que recuerda a las
aceitunas verdes sanas y frescas y/o a otras frutas y/o notas verdes, con amargo y picante
marcados, aunque equilibrados.

- “Frutado Verde Medio”: Aceites con frutado de intensidad ligera-media que recuerda a las
aceitunas verdes sanas y frescas y/o a otras frutas y/o notas verdes, que no tienen muy
marcados los atributos amargo y picante.

- “Frutado maduro”: Aceites con frutado de intensidad media-alta que recuerda a las aceitunas
maduras y/o a otras frutas/os maduros, con atributos de amargo y picante muy poco
marcados.

El jurado utilizara para el analisis la hoja de valoraciéon que figura en el Anexo | calculandose la
mediana de las puntuaciones totales de los miembros del jurado. Aquellos aceites que no alcancen
los 80 puntos (para la categoria frutado verde intenso y medio) y 70 puntos (para frutado maduro),
no podran pasar a la siguiente fase del concurso.

En la segunda fase, el jurado analizara todas las muestras seleccionadas en la primera fase y se
elegiran como finalistas los aceites con las tres mejores puntuaciones para cada una de las categorias
establecidas. En caso de empate, se elegira el aceite con la acidez libre mas baja vy, si siguiera
habiendo empate, el aceite con el indice de perdxidos mas bajo.

Asi mismo, habra un premio especial al “Mejor AOVE de Produccién Ecolégica FERCAM 2022” que se
otorgara al aceite de oliva virgen extra de produccién ecolégica mejor puntuado de todos los
analizados en la segunda fase del concurso.

Los aceites premiados se daran a conocer por el Excelentisimo Ayuntamiento de Manzanares el dia
29 de junio coincidiendo con el acto inaugural de FERCAM 2022. Asi mismo, la lista de dichos aceites
serd publicada en la pagina web el mismo dia de la inauguracién.

La decision del jurado sera definitiva e inapelable.
Octava.- Entrega de Premios.
Los premios consistiran en la concesién del trofeo oficial de FERCAM para todos los premiados.

La entrega de premios se realizara en un acto publico en la sala de conferencias de FERCAM el dia 03
de Julio a las 13:00 horas coincidiendo con el acto de clausura de FERCAM 2022.

Los ganadores Unicamente podran hacer mencién del premio en la etiqueta de sus envases del lote al
gue pertenezca la muestra ganadora, con arreglo a las normas establecidas en la novena base del
presente documento.
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Novena.- Mencién del Premio en el etiquetado.

9.1. Los ganadores de los Premios a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra de FERCAM 2022 en
cada una de sus categorias — “Frutado Verde Intenso”, “Frutado Verde Medio” y “Frutado maduro”,
asi como el premio especial “Mejor AOVE de Produccion Ecolédgica”, podrdan mencionar el Premio
obtenido para la campana 2021-2022 en el envase del aceite de oliva virgen extra del lote al que
pertenezca la muestra premiada.

El formato para la mencion del premio sera proporcionado a todos los ganadores a través de mail por
el personal del Excelentisimo Ayuntamiento de Manzanares.

9.2. La referencia al premio en acciones de promocién y publicidad, con mencién expresa de la
campaia, sblo podrd hacerla la entidad ganadora, debiendo hacer una comunicacién previa al
Excelentisimo Ayuntamiento de Manzanares, quien debera notificar su autorizacion.

9.3. La representacion de cada uno de los Premios en los envases estara constituida por el logotipo
oficial de FERCAM, la mencién del Premio y el aifo de su concesidén.

Décima.- Aceptacion.

La participacion en este concurso implica la plena aceptacién de las presentes bases.
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ANEXO |
HOJA DE VALORACION SENSORIAL
VIII PREMIO A LA CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA. FERCAM 2022

Cédigo de identificacién de la muestra:

Cédigo de identificacion del catador:
Fecha:

Perfil Olfativo (35 puntos como maximo)
el GBI 7 7t S e L S T S e ST B T T T senaviar o D=0 -
D verde D madura

Valoraciones de los atributos positivos ...........ccocoo e ciiivii v e (0-10):
- Verde hierba/hoja - Higuera - Tomate - Manzana
- Almendra verde “alloza” - Platano - Almendra madura / frutos secos
D (oL o U -] (S ORIV NI RPRE SRS SR S ———

Armonfaolfativa (1. ... ... ... (BA15):

Puntuacién parcial perfil offativo.... [ |

Perfil Gustativo y Retronasal (50 puntos como maximo)
Fritador BEBITMRY v e s mmmampos s s sy mmm mysmees (OF O
D verde D madura
ATTTBTEIG e s ittt s T T A a5 SN B S50 e ioemaststaenstaiis ((OEDI
PICAITE wusmens et s st i st aitad s oS oS e Saaiee sssmmmommrssenies (ORDY
DB s oo bt st sohh S R S N sl sty mme D)L
Valoracién otros atributos positivos: ..........occoeee e e (0-10):
- Verde hierba/hoja - Higuera - Tomate - Manzana
- Almendra verde “alloza” - Platano - Almendra madura / frutos secos
SADGEE GORIEST: (s sommn s sbormes e Spmeess st sph sy s S s
Armonia gustativa L) . e e s e (10415):

Puntuacién parcial perfil gustativo y retronasal... [ |

Sensacion global - Complejidad (15 puntos como méximo)(z.).. p—" -1 I

Puntuacion final (max. 100)........ |:|

(1) la armonia aumenta cuando los atributos estan equilibrados.
(2) la complejidad aumenta con el nimero e intensidad de los aromas y gustos
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ANEXO 1l
SOLICITUD

VIIIl CONCURSO A LA CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA.FERCAM 2022.

Nombre/Razén Social

Domicilio

Codigo postal

Poblacion

Provincia

Teléfono

Fax

Correo electrénico

C.L.F (o Identificacion Fiscal)

R.L.A (o Registro Industrial)

Direccion web

Codigo de identificacion de la/s muestra/s:

Persona de contacto y cargo

Domicilio a efectos de notificacion

Fecha limite: 21 de junio de 2022

1 3 [ - [ o [ de 2022
(Lugar, fecha y firma)
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