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 CASI 70 AÑOS DE EXPERIENCIA
Cooperativa Jesús del Perdón fue fundada en 1954 y desde su
creación ha trabajado para conseguir un crecimiento continuo. 

Actualmente, Bodegas Yuntero está formada por 1.094
cooperativistas como resultado de la unión mediante absorción
de:
1) En 1996 Cooperativa San Isidro
2) En 1992 Cooperativa El Porvenir
3) En 2000 Cooperativa El Progreso

En 2024 Bodegas Yuntero adquirió la unidad productiva de
Mostos Españoles, convirtiéndola en Yuntero Mostos.
La Bodega comprende más de  120.000 metros cuadrados, con
una capacidad de 132.000.000 litros y 12.118 hectáreas de
viñedo.
Con un parque de 3.000 barricas de roble americano y francés.

 DESCUBRE NUESTRA FILOSOFIA

INNOVACIÓN &
DESARROLLO

NUESTRAS ACTIVIDADES
Fue hace mucho tiempo cuando entendimos la
necesidad de exportar nuestros vinos y darlos a
conocer en todo el mundo. 

El 79% de nuestras ventas tienen lugar en el
exterior.
Nuestras marcas y vinos embotellados son
conocidos en más de 25 países.
Comercializamos vino a granel en 17 países.
El 21% de nuestras ventas tienen lugar en
España.

        NUESTROS VIÑEDOS
 Las plantaciones se encuentran ubicadas
sobre el acuífero 23, generado por el río

Guadiana que desaparece bajo tierra después
de nacer y alimentar el Parte Natural de las
Lagunas de Ruidera, auténtico oasis de la

Mancha, y aparece unos 80 kms más al
Noroeste, en línea recta, formando el Parque

Natural de las Tablas de Daimiel. Dicho
acuífero, aporta riegos de apoyo mediante
sistema de goteo controlado, para que la

ausencia de precipitaciones, que tanto nos
ayuda a controlar las enfermedades de forma
natural, no sea un problema para el desarrollo

óptimo de las plantas.
Las cepas de estos viñedos encarnan el

espíritu de supervivencia, tesón y fuerza, pues
son capaces de resistir a los inviernos más

duros y al calor abrasador de los veranos más
calurosos.



70 AÑOS ELABORANDO VINOS 





CALIDAD
UNE - EN - ISO 9001 : 2008

BRC FOOD

IFS FOOD

ISO 14001 : 2004

ORGANIC CERTIFICATION

"La calidad es una inversión de

futuro."

NUESTROS VALORES

          FLEXIBILIDAD
VARIEDADES DE UVA

       Airén

Verdejo

Macabeo

Sauvignon Blanc

Chardonnay

Moscatel 

Viognier                    Graciano

Parellada                  Monastrel

Pedro Ximenez          Malvec

Malvasía                    Tinto Pampana Blanca                            

MARCAS PRIVADAS & OEM
Producimos marcas personalizadas, marcas

privadas y OEM adaptándonos en todo momento a

las necesidades de nuestros clientes y tendencias

del mercado.

PIONEROS PRODUCCION
ECOLÓGICA

Tempranillo

Syrah

Merlot

Cabernet

Petit Verdot

Garnacha

        

Bodegas Yuntero fue la primera bodega en apostar por la
Agricultura Ecológica en Castilla La Mancha en al año 92.

Contamos con las mismas variedades en convencional y en
ecológico.

Recientemente recibido el premio de Mejor empresa de
Agricultura Ecológica en Castilla La Mancha.

Producir de forma natural y sostenible no solo reporta
incontables beneficios al medioambiente, a la calidad del
producto y a la salud humana, sino que además se está
convirtiendo en la forma más rentable de cuidar nuestros
cultivos.

Huimos del uso de gran cantidad de materias activas
químicas nocivas para la salud y el medio ambiente,
sustituyéndolas por soluciones naturales más eficaces para
combatir plagas y enfermedades, las cuales muchas veces, se
usan de forma general en la agricultura convencional.



CUIDAMOS EL ENTORNO, PENSAMOS EN EL FUTURO
En Bodegas Yuntero la Sostenibilidad es una prioridad absoluta, somos conscientes del impacto que nuestra actividad tiene tanto a nivel medioambiental
como desde el punto de vista social y económico, en el entorno que rodea y en el que se desarrolla la elaboración de nuestros vinos. Para ello
desarrollamos un Plan de acción, a través de las siguientes medidas:

En la vertiente medioambiental apostamos firmemente por las energías renovables mediante la instalación de un parque fotovoltaico de más de
1.000 paneles solares, capaces de producir 450 Kw/h anuales. Igualmente adquirimos equipos más eficientes desde el punto del consumo energético
como iluminación led, diseño y construcción de edificios con certificado energético…etc.

La disminución en el consumo de agua en el proceso productivo forma parte de la estrategia actual y futura. En la actualidad nuestra Bodega es
capaz de depurar el 100% de los vertidos generados gracias a su Estación Depuradora de Aguas Residuales con una capacidad de 600 m3/día.
Inversión en vertido de residuos de 3.000.000 €.

En el plano social, la bodega fomenta el desarrollo de las personas, comunidades y culturas del entorno que la rodea con el fin de conseguir un nivel
global de calidad de vida, sanidad y educación adecuado y equitativo. En este sentido se apuesta firmemente por la implantación de la igualdad de
género en todos los niveles organizativos de la Bodega.

Desde el punto de vista económico, buscamos impulsar un crecimiento económico que genere riqueza equitativa sin perjudicar los recursos naturales.
Un reparto igualitario de los recursos económicos nos permitirá potenciar los demás pilares de la sostenibilidad para logar un desarrollo completo.

En el plano i+d tenemos abiertos 4 proyectos basados principalmente en inducir las defensas naturales de las viñas frente a las enfermedades; utilizar
los residuos (raspones, orujos, lías, etc) como herbicidas (economía circular); conservar las bacterias y levaduras de nuestros viñedos más viejos para
mejorar los vinos jóvenes; y convertir los restos de poda de nuestras viñas para aplicarlos en los viñedos, mejorando la calidad de nuestros procesos
productivos, regenerando nuestros suelos y mejorando su salud y calidad.

 Tenemos SWFCP (Sustainable Wineries for Climate Protection), es una certificación desarrollada por la Federación Española del Vino (FEV) y que
define los criterios de sostenibilidad que las bodegas debemos cumplir, actuando en cuatro pilares fundamentales: medioambiental, social, económico
y de gobernanza; criterios todos ellos que están alineados con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) para que sea un certificado de
sostenibilidad integral y el certificado de la huella de carbono, en cuanto a la verificación de la Huella de Carbono, el cálculo se ha realizado
siguiendo el protocolo normalizado a nivel mundial llamado GHG Protocol. Este certificado es fundamental para establecer un punto de partida a
partir del cual implementar una estrategia de reducción de emisiones.



Nuestras Instalaciones

+ 10.000 botellas/hora

Sistema de visión artificial.

Almacén Inteligente

Línea Bag in Box

Báscula dinámica.

3.000 Barricas de roble

Innovación & Desarrollo



NUESTRA COLLECCIÓN DE VINOS

DO Mancha 
DO Mancha BIO
Tierra de Castilla
Tierra de Castilla BIO
Varietal 
Espumoso



M a r c a  P r e m i u m
EPÍLOGO

EPÍLOGO
' ' A L  F I N  Y  A L  C A B O ,  T O D O S

L O S  F I N A L E S  D A N  L U G A R
A L  P R I N C I P I O  D E  U N A

N U E V A  H I S T O R I A ' '



Reserva

RESERVA 70 VENDIMIAS EDICION LIMITADA



Reserva

''La edad es sólo un número. 

Es totalmente irrelevante a

menos que, por supuesto,

usted sea una botella de vino''

T E M P R A N I L L O  

RESERVA



Selección



E L  F U T U R O  

M U N D O
E S  E C O L O G I C O  



Vino Espumoso
Ecológico   & Vegano
100% VerdejoPremium 



Patón Clemente

''Patón Clemente
representa elegancia y

sofisticación en una
botella. 

Es el compañero
perfecto para cualquier

ocasión''

DE NUESTROS MÁS ANTIGUOS Y  SELECTOS V IÑEDOS



CASA LA TEJA

Reserva





N U E V A S  F O R M A S  D E  D I S F R I F R U T A R  E L B U E N  V I N O  
e!

Electum bag in box
Tierra de Castilla



Siente la
chispa con 

POÉTICA 
V I N O  E S P U M O S O  S E M I D U L C E   7 % A L C
 



CONTACTA CON NOSOTROS
 

Polígono Industrial, Camino Alcázar de San Juan,
13200 Manzanares, Ciudad Real

 
www.yuntero.com 

926 61 03 09
yuntero@yuntero.com

 


